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Lebensmittel Zusatzstoffe
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Wir weisen darauf hin, dass während des komplexen Warenflusses der Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung, Verpackung, …) trotz größtmöglicher Sorgfalt die 

Möglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktübertragung generell nicht ausgeschlossen werden kann. Es ist uns daher nicht möglich, eine Garantie über die vollständige 

Abwesenheit von möglichen weiteren Allergenen zu geben.
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